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, 4.1.1. NAPI ELLENORZESI LAP
Ev:ciiiiiiiniinnnn..
Kovetelmény | H | K [sz]cs| P [sz] vV

Személyi higiénia

Evés, ivas, rdgdgumi nincs

Kormok épek, tisztak

Munka és védoruha megléte, viselése, eldirasok
betartasa

Szocialis helyiségek

Hideg-meleg viz megléte

Fert6tlenitdszer, papirtorolkozo, pedélos szemetes
Mosogatas, takaritas

Eszk6z0k, tisztitoszerek megléte, allapota
Kézmosok felszereltsége

Mosogatok, csepegtetok allapota, tisztasdga
Mosogatas menetének kiirasa

Raktar

Berendezések, polcok megfeleldssége

Fal, padozat tisztasaga, épsége
Hiitoberendezések allapota, hiitbhdmérdk megléte
Termékek szakositott tarolasa, kezelése, mindség
megorzési idok

Konyha

Berendezések szakositottsaga, épsége, hasznalata
Elelmiszerek szakositott eldkészitése megfeleld
Etelek kezelése, készentartasa megfeleld

Etelek ujrahékezelése megfeleld

Etelek felszolgalasi higiénidja megfeleld
Elelmiszerhulladék kezelése megfeleld
Stitézsiradék kezelése megfeleld, cseréje
HACCP dokumentumok vezetése

Nem megfelelosség esetén tett intézkedések:

HACCP kiépités, feliilvizsgalat, oktatas kérése: HACCP Tanacsado Kft. 20/312-6892, 30/348-8407
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4.1.7. Takaritasi naplo

Takaritasi korzetek:

Végezte

4

Ellenorizte
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Gyakorisag: naponta

A takaritas elvégzése az egységben kiadott takaritasi utasitas szerint torténik

HACCP kiépités, feliilvizsgalat, oktatas kérése:

HACCP Tanacsado Kft. 20/312-6892, 30/348-8407
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Takaritasi naplo vendég WC-ék

Végezte
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Ora: Ora: Ora: Ellenérizte
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Gyakorisag: naponta

A takaritas elvégzése az egységben kiadott takaritasi utasitds szerint torténik

HACCP kiépités, feliilvizsgalat, oktatas kérése:

HACCP Tanacsado Kft. 20/312-6892, 30/348-8407
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4.1.8. Talalas ellenorzési lap

TALALAS ELLENORZESI LAP Idészak:

A naplo vezetéséert felelos:
Meleg étel hdmérséklete — Az étel ujra hékezelése
Etel ) Maghémérséklet
Datum megnevezése Etel elkésziilt | Maghémérséklet | mérés sziréproba- Maschémérséklet
g (6ra, perc) () szeriien (6ra, perc; g ©C) Alairas
OC)
Kovetelmény:

A meleg étel mindség-megorzési ideje ujra hokezelés nélkiil: 3 ora

Meleg étel hémérséklete a talalas alatt: legalabb 60 °C

Az ijra hékezeléskor a termék maghSmérsékletét meg kell mérni és az el kell érje a 75 °C-t.
Gyakorisag: rendezvényenként szaroproba szerlien

HACCP kiépités, feliilvizsgalat, oktatas kérése: HACCP Tanacsado Kft. 20/312-6892, 30/348-8407



